
 

 



 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 
 

NOS FORMATIONS 
 

Le Lycée Hôtelier La Visitation propose des formations aux métiers de la 
restauration et de l’hôtellerie : 

  Baccalauréat Professionnel Cuisine 
 

Baccalauréat Professionnel Commercialisation et  
Services en Restauration 
 

3 cursus possibles pour suivre la formation bac pro 

 

• La filière classique en 3 ans après la classe de troisième : 
22 semaines de stage en entreprise. 

• La filière classique en 2 ans après un CAP ou une seconde générale : 
16 semaines de stage en entreprise. 

• La filière en apprentissage en 2 ans après un CAP ou une seconde 

professionnelle : alternance entre les cours au lycée hôtelier et les semaines 

chez le maître d’apprentissage. 

 

  Mention Complémentaire Cuisinier en Desserts de restaurant : 
Formation en 1 an en apprentissage après un CAP - BAC PRO – BTS :  
 

 12 semaines de Cours / 7 mois en Entreprise, de novembre à mai. 
 
 
 
 
 



 

 
Le restaurant d’application est ouvert le midi : 
lundi, mardi et mercredi, à partir de 12 h 15. 

 
Des soirées gastronomiques  

sont proposées certains jeudis, à partir de 19 h 30. 
Sur réservation au 04 82 53 28 42. 

 
 
 
 
 
 
 

Les éventuels différentiels tarifaires avec la profession, de même que les éventuelles 
variations qualitatives s’expliquent par le caractère purement pédagogique de ce 
restaurant d’application. Les prix demandés n’intègrent pas, en effet, les charges 

auxquelles sont soumises les entreprises commerciales de restauration et ne peuvent 
donc pas correspondre aux tarifs pratiqués par les restaurants privés. 

 

La Visitation – Rue Saint Laurent – 43100 BRIOUDE 
Retrouvez-nous sur notre site : www.lycee-saintjulien.com 


